
令和4年8月17日
営業戦略部プロモーションチーム

【報道関係各位】

「 I B A R A K I s e n s e通信」 8月号！
旬の常陸太田市産ぶどうや茨城のブランド豚「常陸の輝き 」など 、夏にピッ タ リのおすすめ商品をお届けします♪
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IBARAKI sense 店長 宮﨑

暑い日々が続いております。イバラキセンスでは夏を
楽しむための商品を取り揃えております。ビールや冷
たいスイーツをはじめ、旬のぶどうやメロンもご用意し
ております。BARA cafeではメロンを使ったスイーツ
が大人気！BARA diningでは暑さを吹き飛ばす
「常陸の輝き」とんかつ御膳がおすすめです！

〈スタッフ 佐藤〉

2022/8/26（金）～ 9/11（日） 常陸太田市産のぶどうを販売！

イバラキセンスでは常陸太田市のぶどうを8月10日（水）から8月16日（火）まで販売しておりましたが、この度第2弾
として8月26日（金）から9月11日（日）までぶどう販売を行います。
常陸太田市は阿武隈山地の南端に位置する水はけの良い丘陵地で、カルシウムやミネラル分を多く含む、まさにぶどう栽
培に適した土質環境です。昭和34年からぶどう試作が始まり、昭和36年に「巨峰」の結実に成功し、本格的に生産が始
まりました。そこから栽培技術の向上や安定生産に向けた研修、更にハウス施設栽培の導入などに取り組んできた結果、
昭和50年には栽培面積が約40haまで拡大し、名実共に茨城県内一のぶどう産地に成長しました。
「JA常陸 常陸太田ぶどう部会」が心を込めて育てた「巨峰」や、オリジナル品種の「常陸青龍」をぜひお楽しみください。

”ぶどうの王様”とも広く賞賛されている「巨峰」。果皮が
濃い紫黒色をしていて、果肉は淡い緑色。濃厚な甘さ
の中にもほんのり酸味の利いた絶妙なバランスが、お子
様からお年寄りまで大変人気です。常陸太田市内で
生産されるぶどうの約６割以上を占めています。

果実の色は黄緑色。糖度は巨峰と同程度で、酸味や
渋みがほとんどないため、飽きのこないスッキリとした味わ
いを楽しむことができます。特に女性に人気が高く、口
コミで評判が広がり、常陸太田市で人気上位の品
種です。

常陸太田ぶどう部会では「種あり」がオススメ！
コクがあり糖度が高く、おいしいと言われています。
最近のぶどうは種無しが主流ですが、わざわざ種あ
りを求めて訪れるお客さんもいます。

県内では常陸太田ぶどう部会でしか生産していな
いぶどうで、そのほとんどが直売で売り切れてしま
います！都内で販売されることはほとんどない、希
少な品種なのでこの機会にぜひ！

■巨峰 ■常陸青龍（ひたちせいりゅう）



【お問い合わせ先】 茨城県営業戦略部プロモーションチーム 青木・島村・菊池 TEL：029-301-2123 FAX：029-301-2168

＜ 店舗のご案内 ＞ https://ibaraki-sense.com/

茨城県公認Vtuber

茨 ひより

＜店舗住所＞東京都中央区銀座1-2-1 紺屋ビル1階

＜TEL＞03-5524-0818

＜営業時間＞ショップ・カフェ 10:30～20：00

ダイニング ランチタイム 11:00～15:00 (L.O 14:00)

ディナータイム 17:00～21:00 (L.O 20:00）

＜アクセス＞

・JR 有楽町駅（京橋口）から徒歩約3分

・有楽町線 銀座一丁目駅（3番出口）から徒歩約1分

・銀座線 京橋駅 から徒歩約4分

・日比谷線 丸ノ内線 銀座駅（C6番出口）から徒歩約6分

BARA dining おすすめメニュー

「常陸の輝き」は、やわらかく旨味があり、香りの良い肉質の茨城県のブラ
ンド豚肉です。全国屈指の養豚県、茨城県から全国へ自信をもってお届
けする至高の豚肉を、ぜひこの機会にご賞味ください！

◀ 「常陸の輝き」とんかつ御膳
※8月・9月までの期間限定特別価格
◯ランチタイム：2,480円（税込） ➩1,480円(税込)

◯ディナータイム：3,140円（税込）➩2,140円(税込)

※ディナーはワンドリンク付き

SENSE SHOP おすすめ商品

◀常陸の輝きカレー
（山西牧場）230g

1,080円（税込）

茨城産ブランド豚肉「常陸の輝
き」のゴロっとした角切り肉と挽
肉を贅沢に使用し、豚肉の旨
味が溶け出した絶品ポークカ
レーです！

◀メロどら
（亀印製菓） 1個

249円（税込）

メロン王国茨城ならではのどら焼
き。鉾田市産青肉系メロンを自
家製ピューレにし、たっぷりのク
リームに合わせました。こだわりの
銅板で焼いた皮も絶品。

タイの国民食を日本向けにアレンジした“ガパオライス”を、さらに茨城の名物
料理にすべく完成した「いばらきガパオ」を提供中です！
生産量日本一を誇るれんこん、クセのないジューシーな肉質が特徴のつくば
鶏、大子町産コシヒカリ、奥久慈卵などを用い、茨城の”味力（みりょく）”が
たっぷり詰まっています。ややピリ辛の味わいで暑い夏にもピッタリ！

▶いばらきガパオ
◯ランチタイム： 1,200円（税込）
◯ディナータイム：1,860円（税込）※ディナーはワンドリンク付き

BARA cafe おすすめメニュー

メロンまるごとクリームソーダ 1,200円（税込）

茨城県産のメロンをまるまる1個使用‼シャーベット状に凍ったメロンの果肉を削りつつ、アイスと

ソーダを一緒に楽しめる豪華なクリームソーダです。そのボリュームとビジュアルにびっくり！ 開店前

からお待ちいただく方もいらっしゃる大人気ぶりです。数量限定のご提供となりますので、ぜひこの

機会に、メロンを独り占めできる、夢のような体験はいかがでしょうか♪

※金土日祝日限定２０個

８月に入って2週間で

600個以上販売！

https://ibaraki-sense.com/

